La nostra filosofia calinaria si basa sall amore per il cibo A gualita e sull arte Ji creare
esperienze gastronomichne indimenticabil.

Crediamo che ogni piatto debba raccontare una storia, con ingredienti selezionati con cuara e
PYepAarazioni che esaltano | sapori antenticl,

Cl impegniamo a of frire un servizio attento e cordiale, creando un'atmostera accogliente dove |
nostri ospiti possono rilassarsi € godere di momenti di piacere calinario.

Cucina:  dalle 12..00 alle 1410
dalle 14,00 alle 2210

Ristorante ; dalle 12.00 alle 15,30
dalle 14,00 alle 24,00

“Il fumo & un piacere per molti, ma non per tutti”
“Smoke’s a pleasure for some, but not for all”

‘Rauchen ist ein Genuss flir Viele aber nicht fiir alle Leute”



Menu ’degmz‘az[one

(da intendersi per tutto i/ tavolo)

Tasting menu (for the whole table) / Verkostungsmenu (fiir den ganzen Tisch)

] classci Tavernetta Maria Callas

LACTOSE FREE

Varieta di pesce dl /ago secondo la tradizione 0

Selection 0/[ traditional lake ﬁ's/z / Auswahl an Sii wassepq'sc/z

Tagliolini Maria Callas con [a tinca MO

Eg/tb/th[/l/lar[a Callas with tench sauce and c/z[co;j/ / Eg/[o/th[/%ar[a Callas mit Schleiesauce und Chicoree

Luccio alla Gardesanaconpolenta () ¥

LACTOSE FREE GLUTEN FREE

Pikee with ancﬁowf and pars/ey sauce, po/em‘a

Hecht mit Sardelln- und Petersiliensauce, Polenta

Dessert

A cura degli chef
Sel portate a sorpresa dai nostri c/zf per vivere al meg/[o [a nostra idea di cucina

Six surprise courses chosen by our chefs to appreciate our cuisine

Sechs Giénge, dlie von unseren Kochen als Uberraschung ausgewéhlt worden sind, um unsere Kiiche besser zu

genz%m

Percorso vini abbinati al menu' degustazione
Wine tasting ma z‘c/z[ng with the tasting menu

Wezhpmbe in Kombination mit dem Degustationsmenii



Am‘z,'vasz‘[ ﬁppeﬁzem/ Vorspezls’en}

Le nostre crudité % 0

GLUTEN FREE LACTOSE FREE

Our selection Ojr raw se.;y@od / Unsere Auswahl nach rohen Fisch und rohe Krustentiere

Uovo in cocotte, asparagy, z‘an‘u_fo nero, patata schiacciata ﬁm/ufa di asiago stagtonato

Ego baked in oven with asparagus, black fmﬂe, mashed potatoes and cheese ﬁndue

Ei ,en Cocotte” mit S,wzi:gel schwarzer Tmﬁl /(an‘gﬁ%vdree und Kése-Fondue

Tempura di fiori di zucchina ripieni con ricotta ed erba cipollina, maionese ai limoni del Garda

Tempura ij courgette ﬂower Sz’uﬁd with cottage cheese and chives, Lake Garda lemon scented mayonnaise

Tempura von Zucchinibliiten mit Ricotta und Schnittlauch gaﬁ//zﬁ Mayonnaise an Gardaseezitrone

Melanzana riplena crema dr peperone gﬁtmicaz‘o e paprtkfz pesto di rucola 0 %

LACTOSE FREE GLUTEN FREE

S‘cuﬁed aubergine, smoked pepper and paprika cream, rocket salad pesto

Geﬁ//z‘e Auéeig[ne; Créme aus gerél'z,tcﬁen‘en Paprz%ascﬁoz‘en und Paprz%‘a, Rucola-Pesto

Triglie di scoglio in tre variazion: MD

Rock mullet in three variations

Meerdsche in drei Varianten

Varieta dli pesce di lago secondo la tradlizione Y

Selection cf traditional lake ft's/z/ Auswahl an 5’1,% wasserfisch

Polipo, patata viola, crema di pomodorino giallo confit. topinambur ~ § 0

GLUTEN FREE LACTOSE FREE

Octopus, pu};za/e potato, cream gf)/e//ow corﬁz‘ tomato, jemsa/em artichoke

Okfopus, violette /(ar@%'/n, Creme aus ge/ben kandierten Tomaten, %pzhaméur

Tartare di Garronese, ricotta di bufala, aria dli colatura di alici, cipolle rosse caramellate ¥

GLUTEN FREE

Steak tartar, éujgz/o ricotta, anc/zmg/ sauce, caramelized red onions

Tatar-Steak, b’z,ﬁé/m[/c/k/&'coz‘fa, Sardellensauce, karamellisierte, rote Zwiebeln

Capesante e gaméer[scofz‘az‘t; salicornia, spuma di rapa rossa, c/u}vs dl radlice di loto % 0

GLUTEN FREE  LACTOSE FREE

Sf[rﬁ[ed sca//ops and prawns, samp/zz're, éeez’roofféam, lotus root c/zz}as

Angeéraz‘ene ja/eoésmusc/ze/n und Gambas, Qgte//en Schaume von Roten Beten, Loz’uswurze/—C/zz}as



Primi Piatti Pasta and rice dishes / Nudel- und Rellsger[c/zz‘e

Risotto carnarol 'jm'/a vecia”, ga//[ne//a asparagi marinati, lime, corallo al nero d[.s;ve,vpia
Risotto with gumard, marinated asparagus, lime, cuz‘z‘/egles’/z ink

Risotto mit Knurrhahn, mariniertem Spa}gel Limette und ﬁhz‘erﬁbc/z tinte

Bigoli al torchio, sarde di lago, pinoli, aglio nero MD

Ego Spag/zez‘z‘[ with lake sardines, pine nuts and black gar/[c

Eier-Spaghetti mit Gardasee-Sardinen, Pinienkernen und schwarzer Knoblauch

Tag/[o/m[ Maria Callas con la tinca 0

LACTOSE FREE

Tagliolini Maria Callas with tench sauce and chicory

Eg/tb/th[/l/lar[a Callas mit Schleiesauce und Chicoree

Ravioli rossi, ricotta, pecorino, ba/dmonfsfag[onafo, vellutata a’zﬁVe, ﬁor[ di zucchina

Red ravioli, ricotta, ewe’s cheese, local mountain cheese, broad bean cream, courgette ﬂowers

Rote Ravioli, Ricotta, SC/z;;f?/(é'se; /andestbcﬁer Be‘i;g/zé'se; Saubohnencréme, Zucchinibluten

Maccheroncino di pasta ﬁesca ragu di con{g/[o, olive nere, ploppini

Home-made macaroni with rabbit sauce, black olives, pop/&zr mushrooms

Huasgemac/z te Malkkaroni mit Kaninchensauce, schwarzen Olive und Sch L’ipp/zhgen

Tag/[a'z‘e//e al salmi di plccione, pastinaca e ﬁc/z[ al porto

7—£zg/z’£z telle with pligeon civel, parsnip and ﬁgs with Port

Bandnudeln mit Euéen;y%ﬁn Pastinake und Feigen an Portwein
Spagﬁeﬁom' risottati in ézﬁs‘que di gaméerz; ricotta di pecora, fag/zkzz‘e//e a’[seppia

Large wagﬁez‘z‘[ with prawn chowder, ewe’s ricotta, cuf//q?s/z stripes

Brette S/Jagﬁez‘z‘[ mit Garnelen -Bisque, Sc/zafzj{e—/@[c’oz‘z‘a, Tin z‘ezﬁ'sc/z—S trelfen

Tag/[o/m[ di pasta ﬁe.s‘ca al far[u_fo nero

Home-madle thin tagliatelle with black truffle

Hausgemac/z te, /é[ne Bandnudeln mit schwarzen TIuﬁ/n

¥

GLUTEN FREE



Second Piatti di carne

Meat main courses/ F/eisc/z-l-ézupzjgerzb/zz‘e

Maialino da latte a bassa temperatura, salsa teryaki purea di mele
SMC/e/thg plLg cooked at low temperature, Te}j/a/e[ sauce and app/e purée

Ber méa’r[ger Temperatur ge/eoc/z tes 5panférk€/, 76}9/&/{[—5& uce und. Apj@{m’iree

Ossobuco di vitello pure di sedano rapa verdure croccanti ¢

GLUTEN FREE

Veal ossobuco, mashed celeriac, cmncﬁ)/ Vegez‘aé/es

Kalbs-Ossobuco, /(no//ense//enépzﬁiree; knusprzges Gemuise

Picanha cﬁgarronese veneta bernese ﬁedcﬁ al cey[og/z'o salsa chimichwri

Picanha Beejf Steak, cold Béarnaise sauce with chervil, chimichurri sauce

Picanha Rumpsz‘eak, kealte Béarnaise Sauce mit Kerbel, Chimichurri Sauce

Coscia d'anatra patata dolce senape di dgbn % 0

GLUTEN FREE LACTOSE FREE

Duct /eg,sweef potato, dy"on mustard

Ententkeule, S@f%amﬁé/ ,Dijon Senj[

Insalata mista Mixed salad / Gemischter Salat
Patate arrosto  Roasted potatoes / Rosthartoffeln
Verdure di stagione  Seasonal vegetables / Gemiise der Saison

Asparagi  Asparagus / Spargel

¥

GLUTEN FREE



Second| Piatti di pesce

Fish main courses/ Féscﬁ—/—laupz(‘gerzbﬁz‘e

Luccio a’Z/Aﬂ Gardesana con pO/EI’Zf;’Z % O

GLUTEN FREE LACTOSE FREE

Pilee with anc/zmy and pars/q/ sauce, po/em‘a

Hecht mit Sardelln- und Petersiliensauce, Polenta

Nasello crema di fo,w'mmbw; c¢o//0fz'sa/fafé zaﬁrano %

GLUTEN FREE

Halke with jemsa/em artichoke cream, sautéed spring onions, Szﬂon

Seehecht mit Topmaméurcréme, gesc/zwenkz‘e Fm'/z/mgszwz'ebe/n, Saﬁan

Cernia, patateviola in doppia consistenza, croccante di olivella 0

LACTOSE FREE

Stone bass, pmp/e potatoes, crunch 1y privet leaves

Whackbarsch, violette Kar[«ﬁé‘ n, kn usprige Lgusferé/éffer

Scamp[ e gamberz'a//a gr{g/[a citronette a/fr'ufz‘o della passione 0 %

LACTOSE FREE GLUTEN FREE

Grilled scampi and prawns with passion fruit citronette

Gegn’//z‘e Scampi und Garnelen mit Pass[ong%lc/zf—aﬁoneﬁe



