La nostra filosofia calinaria si basa sall amore per il cibo A gualita e sull arte 4 creare
esperienze gastronomiche indimenticabil

Crediamo che ogni platto debba raccontare una storia, con ingredienti selezionati con cara e
Preparazioni che esaltano | sapori antenticl,

Cl impegniamo a of frire un servizio attento e cordiale, créando un'atmostera accogliente dove |
nostri ospiti possono rilassarsi € godere di momenti di piacere culinario.

“Il fumo & un piacere per molti, ma non per tutti”
“Smoke’s a pleasure for some, but not for all”

‘Rauchen ist ein Genuss flir Viele aber nicht fiir alle Leute”

Cucina:  dalle 12..00 alle 1410
dalle 14,00 alle 2210

Ristorante : dalle 12..00 alle 15,30
dalle 19,00 alle 24,00



Menu ’dqgmz‘az[one

(da intendersi per tutto i/ tavolo)

Tasting menu (for the whole table) / Verkostungsmenu (fiir den ganzen Tisch)

] classci Tavernetta Maria Callas

LACTOSE FREE

Varieta di pesce di /ago secondo [a tradizione 0
Selection 0/[ traditional [ake ﬁ's/z

Auswahl an SL%wasse isch

Tagliolini Maria Callas con luccio alla gardesana up

Tagliolini Maria Callas with pike sauce
Eg/[o/[n[ Maria Callas mit Hechtsauce
Coregone, verdure croccants, aceto di lamponi, salvia fritta ¢ 0

BLUTEN FREE LACTOSE FREE

La Varefj%m the lake, crwzcﬁ)/ ngez‘aé/es; raspber;g/ vinegar, ﬁz’ed sage

Felchen aus the See, /emzckzges Gemiise, Hmfzéeeress[g, geéra tener Salber

Dessert

A cura degli chef

Sel portate a sorpresa dai nostri c/zf per vivere al meg/[o la nostra idea di cucina

Six surprise courses chosen by our chefs to appreciate our cuisine

Sechs Ginge, die von unseren Kochen als Héemascﬁung ausgewa"/z/z‘ worden sind, um unsere Kiiche besser zu

genz%m

Percorso vini abbinati al menu' degustazione
Wine tasting matching with the tasting menu

Weinprobe in Kombination mit dem Degustationsmenti

Alla spettabile clientela, se avete allergie e/o intolleranze alimentari chiedete pure informazioni sul nostro cibo e bevande, siamo preparati

per consigliarvi nei migliori dei modi



Am‘z,'vasz‘[ é‘lppez‘[zers/ Vorspezlsen}

Le nostre crudité % 0

GLUTEN FREE LACTOSE FREE

Our selection 0/' raw seeyfood / Unsere Auswahl nach rohen Fisch und rohe Krustentiere

Uovo in cocotte, asparagy, z‘an‘u_fo nero, patata schiacciata _fona’ufa di asiago stagionato

Ego baked in oven with asparagus, black fmﬂe; mashed potatoes and cheese ﬁndue

El ,en Cocotte” mit Spazgel schwarzer Tmﬂ/, /(an‘ojﬂvdree und Kise-Fondue

Tempura di fiori di zucchina ripieni con ricotta ed erba cipollina, maionese ai limoni del Gardla

Tempura cf courgette ﬂower sluﬁé‘d with cottage cheese and chives, Lake Garda lemon scented ma yonnaise

Tempura von Zucchinibliiten mit Ricotta und Schnittlauch gejﬂ"//f, Mayonnaise an Gardaseezitrone

Zucchina tonda ripiena dli soia e il suo latte, salsa épomodorzhzgt;'z//z; peperone crusco 0

LACTOSE FREE

Round courgette ﬁ//ed with s0y, )/e//ow tomato sauce, hot red pepper

Runde Zucchini mit Soﬁzﬁ}'//ung Sauce aus ge/éen Tomaten, Chili-Schoten

Carpaccio di coda di rospo, juzu, pepe rosa, albicocca ' ) $

LACTOSE FREE GLUTEN FREE

Mon/e ﬁs/z carpacclo, (uzu, p[nk pepper, apricot

5€€f€L_{](é‘/~Ca779aCClb, luzu, rosa /j‘éﬁé}; /lprz%ose

Varietad di pesce dr /ago secondo la tradizione 0

LACTOSE FREE

Selection _Of traditional lake ﬂs/z /Auswahl an Sii wassey‘z’sc/z

Polipo, spugna di pomodoro, burrata, crumble al basilico v

GLUTEN FREE

Octupus, tomato, burrata, basil- crumble

Oktopus, Tomate, Burrata, Basilikum Brockelt

Tartare di Garronese, acqua di Bagoss, carpacio di sedano rapa, mela croccante ¢

GLUTEN FREE

b’eef tartar steak, cheese Bagoss, celerac carpacclo, crunch 1y app/e

Tatar-Steak, Bagoss Kase, /(no//ense//ené—Cawaca'o, knusprzger/lp]@/

Capesante e gamberi scottati, humus d ceci neri al timo, gazpacho di cetrioly, radlice di prezzemolo

Panﬁ[e&/ Sca//ops and prawns, black c/z[c/z/aea hummus with f/z)/me, cucumber gazpac/zo, pars/ey root % D

GLUTEN FREE LACTOSE FREE

Angebraz‘ene jakobsmusc/ze/n und Krevetten, Hummus aus schwarzen Kikererbsen, Gur/een~6’azpac/zo, Petersilienwurzel



Primi Piatti Pasta and rice dishes / Nudel- und Retisger[c/zz‘e

Risotto carnaroli '701'/& vecia”, ga//zhe//a, salicornia lime, corallo al nero a’[seppt;‘z %

GLUTEN FREE

Risotto with gumard, g/asswon‘, lime, cuz‘z‘/es]%ﬁ ink

Risotto mit Knurrhahn, de//er, Limette und ﬁhfeiﬁ'scﬁz‘zm‘e

Bigoli al torchio, sarde di lago, pinoli, pane al limone 0

LACTOSE FREE

Egg spag/zez‘z‘[ with lake sardines, pine nuts and lemon scented bread

E[er—Spag/zeﬁ[ mit Gardasee-Sardinen, Pinienkernen und Brot an Zitrone

Tagliolini Maria Callas con luccio alla gardesana 0

721g/1b/m[ Maria Callas with pz%e sauce

721g/1b/m[ Maria Callas mit Hechtsauce

Ravioli a’[rapa rossa, ricotta, pecorino, éa/dmom‘sz‘ag[onaz‘o, vellutata c/zfaVc; fz’or[ di zucchina

Red turnip ravioll, ricotta, ewe’s cheese, local mountain cheese, broad bean cream, courgette ﬂowers

Rote Riibe Ravioli, Ricotta, SC/zafzjfs/eéz'se; Zandeszj/;azs’cﬁer Be}gké'se, Saubohnencréme, Zucchinibluten

Maccheroncino a’[/msz‘a _ﬁ'esca ragu di con{g/z'o, olive nere, fog/zé croccanti di carota

Home-made macaroni with rabbit sauce, black olives, crunch 1y carvot leaves

Huasgemac/z te Malkkaroni mit Kaninchensauce, schwarzen Olive und /mac/ez('ge Karottenblitter

Fusilli di pasta fresca, branzino, olive taggiasche, broccoll, cialda dli vongole

Fresh pasta, sea bass, balck olives, broccoll, clam wgﬂe

Frische Pasta, Seebarsch, schwarze Oliven, Venusmuschel- Wgyfé/
Spaghettoni all astice
Large wagﬁez‘z‘/ with lobster

Breite Spag/zez‘z‘[ mit Hummer

Tagliolini di pasta fresca al tartufo nero
Home-madle thin tagliatelle with black truffle

Hausgemachte, feine Bandnudeln mit schwarzen Triffeln



Second Piatti di carne

Meat main courses/ F/eisc/z-l-ézupzjgerzb/zz‘e

Maialino da latte a bassa temperatura, salsa teryaki purea di mele
SMC/e/zhg plLg cooked at low temperature, Teig/a/e[ sauce and app/e purée

Ber m'edrzger Temperatur ge/eoc/z tes Sparferke/, Te;j/a/e[—Sauce und. Apﬁeéob'[ree

Ossobuco di vitello in gremoladla, limoni, menta, pomodorini ¥

Veal ossobuco with Gremolade sauce, lemon, mint. c/zer/j/ tomatoes

Kalbs-Ossobuco mit Gremolade-Sauce, Zitronem Minze, Kirschtomaten

Petto d'anatra pepite di foie gras, pesche bianche al forno, liquivizia % [)

GLUTEN FREE LACTOSE FREE

Breast OJf duck, fé[e gras bites, baked white peac/zes, /z'quor[ce

Entenbrust. F’o[—Gras—Hai}zopc/zen, gekoc/zz‘e, wezj@e /’j‘z’rs[c/ze; Lakritze

Costata di Garronese con patate arrosto (500g) ¢

GLUTEN FREE | ACTOSE FREE

Grilled T-bone steak with roasted potatoes

Gegn’//z‘es T-bone Steak mit Rékfkan‘cﬁ/n

Insalata mista Mixed salad / Gemischter Salat
Patate arrvosto  Roasted potatoes / Rékf/earz‘oﬁfe/n

Verdure di stagione Seasonal vegetables / Gemiise der Saison

Aspézrag[ Asparagus/ Spai;ge/



Second Piatti di pesce

Fish main courses/ FZS'cﬁ—Haupz(‘ger[cﬁz‘e

Coregone, verdure croccanti, aceto di hmpom; salvia ﬁ[z‘z‘a % 0

BLUTEN FREE LACTOSE FREE

La Varefﬁfom the lake, crunch % Vegefaé/es, raspéenj/ vinegar, ﬁ[e’d sage

Felchen aus the See, énack{ges Gemuise, Hszeeress[g, gebrafener Salbei

Tartare di tonno, avocado, salsa yogurt, erba czpo//[mz, lemon grass %

GLUTEN FREE

Tuna tartar, avocado, )/og/zur[ sauce, chives, lemon grass

T/zwﬁ'scﬁ—hz‘a}; Avocado, jog/zuﬁ—ﬁauce; Schnittlauch, Lemongrass

Ombrina pak choi grigliato, salsa ponzic all arancio ()

Wild seabream, gn'//ed bok choi, PONnzu sauce with orange
Scha z‘z‘eiyfzkc/z, gqgn'//z‘er Pak-Choi, Ponzu-Sauce mit Orange

Scamp[ e ga'méer[ alla gr{g/[a citronette a/ﬁ"ufz‘o della passione 0 %

LACTOSE FREE GLUTEN FREE

Grilled Scamp[ana’ prawns with ;aass[on ﬁuz’z‘ cltronette

Gegrillte Scampi und Garnelen mit Passionsfrucht-Citronette



