La nostra filosofia culinaria si basa sull amore per il cibo Al qualita e sull’arte di creare
esperienze gastronomiche indimenticapil.

Crediamo che ogni platto debba raccontare una storia, con ingredienti selezionati con cara e
Preparazioni che esaltano i sapori antenticl,

Cl impegniamo 4 of frire un servizio attento € cordiale, creando un'atmostera accogliente dove |
nostri ospiti possono rilassarsi e godere di momenti di piacere calinari.

“Il fumo & un piacere per molti, ma non per tutti”
“Smoke’s a pleasure for some, but not for all”

“Rauchen ist ein Genuss fiir Viele aber nicht fiir alle Leute”

Cucina:  dalle 12..00 alle 1410
dalle 14,00 alle 2210

Ristorante ; dalle 12.00 alle 15,20
dalle 14,00 alle 24,00



Menu ’degmz‘az[one

(da intendersi per tutto i/ tavolo)

Tasting menu (for the whole table) / Verkostungsmenu (fiir den ganzen Tisch)

] classci Tavernetta Maria Callas

Varieta di pesce dl /ago secondo la tradizione 0

LACTOSE FREE

Selection 0/[ traditional lake ﬁs/z
Auswahl an SL%wasse isch

Tag/[o/m[/l/larzia Callas con luccio alla gardesana 0

LACTOSE FREE

Tagliolini Maria Callas with pike sauce

Eg/[o/[n[ Maria Callas mit Hechtsauce
Coregone, farina dl polenta, cannellini, nocciole,cedro, rosmarino D %

Lavaret, po/em‘a ﬂower, cannellini beans, hazelnuts, citron, rosemary

Felchen, Polenta-Mehl, Cannellini-Bohnen, Haselniisse, Zitronatzitrone, Rosmarin

Dessert

A cwra degli chef”

Sei portate a sorpresa dai nostri chef per vivere al meglio la nostra idea di cucina

Six smprz'se courses chosen b)/ our c/zejg’ to a‘ppreczm‘e our cutsine

€ 65.00

Sechs Ginge, dlie von unseren Kochen als Uberraschung ausgewéhlt worden sind, um unsere Kiiche besser zu

geniefSen

Percorso vini abbinati al menu' degustazione
Wine tasting ma z‘c/z[ng with the tasting menu

Weinprobe in Kombination mit dem Degustationsmenti



Am‘z,'vasz‘[ ﬁppeﬂzem/ Vorspezls’en}

Uovo in cocotte, asparagi, tartufo nero, patata schiacciata fonduta di asiago stagionato

Egg baked in oven with asparagus, black fmﬂe; mashed potatoes and cheese féna/ue

El ,en Cocotte” mit S,wzigel schwarzer Tmﬁ@l /(arfojﬂvﬁree und Kése-Fondue

Tempura di fiori di zucchina ripieni con ricotta ed erba cipollina, maionese ai limoni del Gardla

Tempura ij courgelte ﬂower sz’uﬁd with cottage cheese and chives, Lake Garda lemon scented mayonnaise

Tempura von Zucchinibliiten mit Ricotta und Schnittlauch gejﬁ"//f, Mayonnaise an Gardaseezitrone

Flan di zucca , fonduta di Caprino ,noci, Grana Padano

/’ump/e[n ﬂan, Caprino cheese, nuts

/(L'irézlsﬂan, Caprino-Kase-Creme, Niisse

Carciofo ripieno,tofu, grano saraceno, crema di broccolo (g, 0

LACTOSE FREE

Sh(ﬁ?:'d artichoke, f0/€1, buckwheat. broccoli cream

Gﬁ//z‘e/lrfzkc/zo/e@ 7'0j€t, Buchweizen, Brokkolicréme

Varieta dli pesce di lago secondo la tradlizione 0

LACTOSE FREE

Selection cf traditional lake ﬁ's/z / Auswahl an SL%wasse isch

Tr{g/tla, caVoﬁore; zaﬁmno, quinoa, pera % 0

GLUTENFREE  LACTOSEFREE

Red mullet cau/y%wer, sajzf;on, quinoa, pear

Seebarbe, Blumenkohl, Safﬁfan, Quinoa, Birne

Calamari, topinambur, melograno, salvia fritta ¥ 0

GLUTEN FREE | ACTOSE FREE

Squ[d, jemsa/em artichoke, pomegranate, ﬁ[é’d sage

Calamari %pzhambur, Granaz‘a;fel ﬁ[z‘leerfe salbei

Tartare di Garronese, puntarelle, castagne, arancio ¥ 0

GLUTEN FREE LACTOSE FREE

Steak Tartar, c/z[co:;y sprouts, chestnuts, orange

Tatar Steak, Z[c/zonénsprossen, Kastanien, Orange

Capesante e gaméer[scofz‘az‘t; lenticchie, mandarino, the nero % 0

GLUTEN FREE LACTOSE FREE

Seared Sca//ops and prawns, lentils, langerine, black tea

Anegérafene jakobsmusc/ze/n und Gambas, Linsen, Mandarine, schwarzer Tee



Primi Piatti Pasta and rice dishes / Nudel- und Retisger[c/zz‘e

Risotto carnaroli '701'/& vecia”, scogﬁno, lichi, cavolo viola %

Carnaroli risotto, scorpion ﬁk/z, é/c/zees, pum/e caééage
Carnaroli Risotto, Drac/zen/zopj{ L)/c/zees, Rotkoh!

Zuppa di cipolla

onion soup / szébe/su/ope

B{go/[ al torchio, sarde di /ago, p[no/z; pane al limone 0

LACTOSE FREE

Egg spag/zez‘z‘[ with lake sardines, pine nuts and lemon scented bread

Her—Spag/zez‘z‘/ mit Gardasee-Sardinen, Pinienkernen und Brot an Zitrone

Tag/[o/m[/l/larzia Callas con luccio alla gardesana (0

Tagliolini Maria Callas with pike sauce / Tagliolini Maria Callas mit Hechtsauce
Bottoni di zucca alla Bresciana

pump/z[n ravioll, raisins, anise, Grana Padano cheese

Kiirbisravioli, Rosinen, Anis, Grana Padano Kése

Tagliatelle fatte in casa con cervo e mirtilli

Home-madle tagliatelle with venison and blueberries

Huasgemachte Tagliatelle mit Hirsch und Heidelbeeren

Gnocchi di pzﬁse//z; uova ﬁ'seppz;fz, boz‘z‘alga, porri

Green pea gnocc/zz; cufz‘/efzfs/z 70€, boz‘z‘a}ga, leel

Erbsen-Gnocchi, ﬁhfezy‘z’scﬁezéig Bottaga, Lauch

Calamarata, scamp[a/ curry, cz}vo//oz‘z‘[ %mz’cafz,’ gennog/[a’[soz;'z con zenzero ()

Pasta with scampi curry, smoked spring onions, soy sprouts with ginger

Pasta mit Scampi an Curry, gera"uc/zer[e Frﬁﬁ/mgsmieée/n, Sojasprossen mit Ingwer

Tagliolini di pasta fresca al tartufo nero

Home-made thin fag/[afe//e with black fmﬂe

Hausgemacﬁ le, ﬁ[ne Bandnudeln mit schwarzen Tmﬁ n



Second Piatti di carne

Meat main courses/ F/eisc/z-l-ézupzjgerzb/zz‘e

Maialino da latte a bassa temperatura, salsa teryaki mele
SMC/e/thg plLg cooked at low temperature, Teij/a/e[ sauce, a/a/a/e

Ber méa’r[ger Temperatur ge/eoc/z tes S/Jaiﬁ'rkel Te}j/a/e[—Sa uce, A/aj%/

Quaglia, foie gras, funghi, spinaci ¢ 0

GLUTEN FREE LACTOSE FREE

uatl, foie oras, mushrooms, spinac,
{ foie gras, mushrooms, spinach

Wachtel, Foie Gras, Pilze, Spinat

Guancia di vitello brasata al Groppello purea di patate ¢

GLUTEN FREE

Braised veal cheek cooked with Groppello wine, mashed potatoes

Mit G’mppe//o— Wein gesc/zmon‘e Kalbsbacke, /(an‘(_)ﬁ'@dree

Costolette di agne//o, sedano 7apa, mostarda, Va/po/[ce/h 71passo %

GLUTEN FREE

Lamb chops, celery root, mustard, Valpolicella ripasso wine

Lammbkoteletts, Selleriewurzel, Senf’ Valpolicella Ripasso Wein



Second| Piatti di pesce

Fish main courses/ Féscﬁ—Haupz(‘ger[cﬁz‘e

Coregone, _ﬁzrin& di po/em‘a, cannellini, nocciole,cedro, rosmarino % 0

GLUTEN FREE  LACTOSE FREE

Lavaret, polenta flower, cannellini beans, hazelnuts, citron, rosemary

Felchen, Polenta-Mehl, Cannellini-Bohnen, Haselniisse, Zitronatzitrone, Rosmarin

Branzino al sale % 0

GLUTEN FREE  LACTOSE FREE

Sea bass in a salt crust

Seebarsch in Salzkruste

Baccald, cavolo nero, uova di salmone, olivella spinoso % 0

GLUTEN FREE  LACTOSE FREE

Salt cod, balck cabbage, salmon roe, sea buckthorn

Gesalzener /(aéej;w, schwarzer Kohl, Lachseier, Sanddorn

Zuppez‘z‘a dr pesce con crostini dr pane aromatizzati 0

LACTOSE FREE

Fish chowder with aromatic bread croutons

Fischsuppe mit aromatisierten Croutons



